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Gli oli alimentari esausti, derivanti da fritture o utilizzati per le conserve
di cibo, se dispersi senza controllo nell’ambiente, possono

determinare serie conseguenze all’ecosistema. C
.

L'incontro propone un modello di economia circolare per raccoglierli e
trasformarli in prodotti ad azione detergente.

PROGRAMMA: k

SALUTI

Anna Merlin e Silvia Cossu, Consigliere Delegate Citta Metropolitana

ECONOMIA CIRCOLARE E RIUSO DELLA MATERIA < ™\
Dario Padovan, Dipartimento Culture Politica e Societa \ k

IL RECUPERO DEGLI OLI ALIMENTARI k

Massimo Perletto, RecuperiamOli
Christian Aimaro, Presidente Amiat =

LA TRASFORMAZIONE DEGLI OLI USATI -
Claudia Barolo, Dipartimento di Chimica
Elena Ugazio, Dipartimento di Scienza e Tecnologia del Farmaco

MARTEDI 5§ GIUGNO ORE 16-18

AULA A1 CAMPUS LUIGI EINAUDI
LUNGO DORA SIENA 100/A
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